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Bizi Tercih Etmeniz Icin
Cok Onemli Nedenler Var!

Urtinlerimiz Koruyucu Icermez.%100 Dogaldir.

Urtinlerimiz icin Dogal Pancar Sekeri Kullanilir.

El Ile Hijyenik Ortamlarda Uretim Yapilmaktadar.

Adrese teslim imkaniyla kolayca Satin Alabilirsiniz.

Urtin icerikleri ekspertizlerimiz tarafindan yoéresinde secilir.

Gunliik Uretilen Urtinler Taptaze Olarak adresiniz

NATURAL
PRODUCTS
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Geleneksel lezzetleri essiz kilmak
ve bu lezzetlerin damaklarda iz
birakmasi icin yola ciktik...

Huseyinoglu olarak, kurulusumuzdan bu
yana yoresine uygun 1. kalitede tirin
uretmek icin, 6zveriyle calismaktayiz.

Sahip oldugumuz degerlere, enerji ve sabrimizi
harmanlayip, ilk giinkt lezzet ve kalitemizden asla taviz
vermedik.

Birlikte buytimenin mutlulugunu paylasirken, sizlere en
dogal tatlilar1 sunmaya devam ediyoruz.
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PEYNIRLI SU BOREGI

@ Kuguk Tepsi : 2200 gr
O0="0| Buyilk Tepsi: 3500 gr

TEPSI OLCUSU DiLim
Kiloluk Tepsi: 17 X 25 8-10 Adet
Klglk Tepsi: 26 X 36 12-20 Adet
Biylk Tepsi : 36 X 46 30-40 Adet
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RSO 2 &
i ZANTANVIA

Geleneksel Tirk Mutfaginin bes
duyuya hitap eden efsanevi tatlisi
baklavayi, eski kusak ustalarin
elinden ustalasarak 6grendik. Bizler
de, bize 6gretilen bu zanaatin
inceligini yeni nesil lezzet
sihirbazlarina aktardik.

www. huseyinoglubaklava.com n E LA @ huseyinoglubaklava



Zanaat ustalarimizin deneyimiyle Ustalastik.

1967 yilinda baklava ustasi kurucumuz Hiseyin
Yigit ile baslayan seriven, 1983 yilinda toptan
baklava imalati ile ticari kimligine kavustu ve
deneyimlerini 3. nesil ustalarina aktarmaya
devam etti.

Hiiseyinoglu; toptan baklava imalatinin
yaninda 1990 yilinda ilk magazasini istanbul
Fikirtepe’de acarak, hem magazacilik hem
toplu Uretim hizmetlerini surdirmeye devam
etti.

Hiiseyinoglu, imalat dretim  hacminin
bliylimesi ve Baklava’nin vazgecilmez ikilisi
olan

.
ISTANBUL SINCE 1967

www. huseyinoglubaklava.com

Borek Uretimine baslamasiyla, Dudullu
bélgesinde Uretim tesisi kurarak toplu
baklava ve borek tretimine yogunlasmistir.

Lezzeti, kalitesi ve muisteri memnuniyetine
onem verdigi baklava & bdrek Urinleri icin
Uretim malzemelerini titizle sec¢cmektedir.
Uriinlerde kullanilan un, yag, kaymak, peynir,
seker, ceviz, fistik, gibi ham maddeler,
HUSEYINOGLU eksperleri tarafindan
yoresinden, dogal ve mevsiminde titiz bir
secim sonucunda tedarik edilmektedir.
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FISTIKLI YESIL MiDYE

FISTIKLI DURUM

CEVizLi
CiKOLATALI

Ug kat Baklava hamuru arasinda ince kiyim boz fistik

ve ortasinda kaymak

Tek kat Baklava hamuru arasinda ince kiyim boz fistik
Sty
@) stk Tepsi:2300-2500 gr a K‘?F‘fiTepSi_ : 2300-2500 gr
o~o|  Biiyiik Tepsi : 3500-3600 gr emmmm  BuyUkTepsi : 3500-3600 gr
TEPSi OLCUSU DiLim TEPSi OLCUSU DiLim
S . . L : B . . _
g R K|'!o!'uk Tep:?l. 17 X 25 24 adet RN KI'!O!'uk Teps?l. 17 X 25 24 adet
¢ KicukTepsi: 26 X36 — 63 adet ¢ KicukTepsi: 26 X36 — 42 adet
— ,A..(/ Blyulk Tepsi: 36 X46 —— 108 adet c,,—/“"// Blylk Tepsi: 36 X46 —— 63 adet
ﬂ m u @ huseyinoglubaklava
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FISTIKLI DILBER DUDAGI

FISTIKLI
CEVizLi

Kat kat Baklava hamuru arasinda Antep yoresinden boz

fistik ortasinda kaymak
@ Kiiglk Tepsi : 2200-2400 gr
O=0| Buylk Tepsi: 3500-3600 gr
DiLim

TEPSi OLCUSU
Kiloluk Tepsi: 17 X25 — 20 adet

B " KicikTepsi: 26X36 __ 45 adet
- BuyukTepsi:36X46 — 77 adet

FISTIKLI ANKARA SARMASI

FISTIKLI
CEVizLi

Uc kat Baklava hamuru arasinda ince kiyim boz fistik

Sty
@ Kiiglk Tepsi : 2200-2400 gr
— Buyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSi 6LCUSU DiLim

f— 4“" Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 45 adet
R Ny Kiglk Tepsi: 26 X36 — 90 adet
' BiyikTepsi:36X46 — 156 adet

ﬂ E ﬂ @ huseyinoglubaklava
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FISTIKLI BAKLAVA

50 kat baklava yufkasinin iginde iri kiyim Antep Fistigl,
baklava yufkasi, tereyagi kokusu ayni oranda.

Kiglk Tepsi : 2400-2500 gr

0@0 Blyuk Tepsi : 3500-3600 gr
TEPSi OLCUSU DiLim

Kiloluk Tepsi: 17 X25 — 24 adet
Kiglk Tepsi: 26 X36 — 48 adet

FISTIKLI SOBIYET

FISTIKLI

\»’/ . CEVizLi

Antep Fistig1 ve baklava kaymagi bir arada. Ustelik hafif.
Baklavanin en klasik lezzetlerinden biri.

Kiiglk Tepsi : 2400-2500 gr

Lennag
@ Buyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSi OLCUSU DiLim
Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 20 adet
Kiclk Tepsi: 26 X36 — 40 adet
Blylk Tepsi: 36 X46 —— 65 adet

: BUyiik Tepsi : 36 X 46 — 88 adet

ﬂ E ﬂ @ huseyinoglubaklava
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BEYAZ BAKLAVA

Zonguldak ydresinin meshur damat baklavasi. Usti
bembeyaz ici dolu dolu Antep fistigl.

@ Kliguk Tepsi : 2400-2500 gr
O0~—0] Buylk Tepsi: 3500-3600 gr

TEPSi OLCUSU DiLim

f— ."“ Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 20 adet
¢ KogkTepsi: 26X36 — 35 adet
. BiyikTepsi:36 X46 — 63 adet

SARI BURMA FISTIKLI

FISTIKLI
CEVizLi

Ozel sarilan baklava yufkasinin her katinda ince kiyim boz fistik.

Las g
Q Kuguk Tepsi : 2400-2500 gr
S Blyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSI OLCUSU DiLim

K A Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 40 adet
¢ KigiikTepsi: 26X36 — 70 adet
_ BiiylkTepsi:36X46 — 108 adet

\

e
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FISTIKLI BOHCA

FISTIKLI HAVUC DiLiMI

iki kat baklava yufkasi, ince kiyim Antep fistigi ve baklava

kaymagi.

iri Kilyim Antep Fistigi ve arasinda istediginiz dondurma
veya kaymagi koyabileceginiz ¢itir ¢itir baklava yufkasi.
Sty
@ Kiiglk Tepsi : 2400-2500 gr
— Buyuk Tepsi : 3500-3600 gr

@ Kiiglk Tepsi : 2400-2500 gr

O=0| Buylk Tepsi: 3500-3600 gr
TEPSi OLCUSU DiLim
adet

Kiloluk Tepsi: 17 X 25 —
Kiguk Tepsi: 26 X36 — 42 adet

TEPSi OLCUSU DiLim
LE—— Kiloluk Tepsi: 17X 25 — 12 adet LR
¢ KigcikTepsi: 26 X36 — 36 adet PR
~ BuyukTepsi:36X46 — 48 adet -~ BuyukTepsi:36X46 — 63 adet

ﬂ E ﬂ @ huseyinoglubaklava
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PRENSES BAKLAVA

incecik baklava yufkasi arasinda kaymak ince kiyim boz

fistik ve Gizerinde bitiin fistik.

O@O

Kiglk Tepsi : 2400-2500 gr
Blyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSI OLCUSU DiLim
Kiloluk Tepsi: 17 X25 — 23 adet
Kiglk Tepsi: 26 X36 — 42 adet

— 68 adet

' Biiyiik Tepsi: 36 X 46

CIKOLATALI BAKLAVA ( FISTIKLI)

cikolata tadi.

o

www. huseyinoglubaklava.com

FISTIKLI
FINDIKLI

_A

Cikolatali baklava yufkasinin arasinda Antep fistigi itir ¢itir

Kiiglk Tepsi : 2400-2500 gr
Blyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSi OLCUSU DiLim
Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 25 adet
Kiglk Tepsi: 26 X36 — 50 adet
Blylk Tepsi: 36 X46 —— 91 adet

ﬂ m ﬂ @ huseyinoglubaklava



CEVIiZLI KADAYIF

FISTIKLI KADAY IF

Tel Kadayif lezzetinin igine sakli ceviz Gizerinde biitlin cevizler.

Tel Kadayif lezzetinin igine sakli Antep fistig Gizerinde
bitun fistiklar.
R
@) stk Tepsi: 2400-2500 gr a K‘_j,g‘fiTepSi_ : 2400-2500 gr
o~o|  Biiyiik Tepsi : 3500-3600 gr emmmm  BuyUkTepsi : 3500-3600 gr
TEPSi OLCUSU DiLim TEPSi OLCUSU DiLim
p *"“ Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 6 adet \ _""’ Kiloluk Tepsi: 17X 25 — 6 adet
™~ ) s ™~ )
“x Kiguk Tepsi: 26 X36 — 12 adet ¢ KicukTepsi: 26 X36 — 12 adet
Bilylik Tepsi: 36 X 46 — 20 adet . BliyikTepsi:36X46 — 20 adet

\\ s .
)
ﬂ E ﬂ @ huseyinoglubaklava
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KELEBEK

CEViZLI MIDYE

FISTIKLI
CEVizLi

Ug kat baklava yufkasinin icinde, ince kiyim ceviz

ortasinda kaymak
o
TEPSi OLCUSU

Kiloluk Tepsi: 17 X25 —— 18 adet

Kiglk Tepsi : 2400-2500 gr
Blyuk Tepsi : 3500-3600 gr

DiLim

Baklava yufkasinin icinde, ince kiyim ceviz ve kaymak, katlama

yerinde bitlin ceviz
Sty
@ Kiiglk Tepsi : 2400-2500 gr
— Buyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSi OLCUSU DiLim
adet

Kiloluk Tepsi: 17 X 25 —
Kiclk Tepsi: 26 X36 — 36 adet

s f——
e Biyiik Tepsi: 36 X46 — 72 adet

Kiglk Tepsi: 26 X36 — 42 adet
Blylk Tepsi: 36 X46 — 63 adet

www. huseyinoglubaklava.com
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SARAY SARMASI CEVIiZLI BURMA

Baklava yufkas arasinda iri kiyim ceviz. Uzerinde ince Ozel sarilan baklava yufkasinin her katinda orta kiyim ceviz.

kiyilmis Antep Fistigl. Lokmalik baklava

m
@) stk Tepsi: 2400-2500 gr a K‘_]F‘_j_iTeps‘_ : 2400-2500 gr
o~~| Biiyiik Tepsi : 3500-3600 gr smmmm  BlyUkTepsi: 3500-3600 gr

TEPSI OLCUSU DiLim TEPSi OLCUSU DiLim
Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 40 adet Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 30 adet
Kiguk Tepsi: 26 X36 — 88 adet Kiguk Tepsi: 26 X36 — 78 adet
Blylk Tepsi: 36 X46 —— 154 adet Blylk Tepsi: 36 X46 — 96 adet

www. huseyinoglubaklava.com n m u E @ huseyinoglubaklava




EV BAKLAVASI

L

Yoresel tadi Geleneksel gérinimuiyle ceviz severlerin

tercihi.

@ Kliguk Tepsi : 2400-2500 gr

O=0| Buylk Tepsi: 3500-3600 gr

TEPSi OLCUSU DiLim

p 4“‘ Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 20 adet

=\ )

o Kiglk Tepsi: 26 X36 — 48 adet
 BiylkTepsi:36X46 — 80 adet

www. huseyinoglubaklava.com

CEVIiZLI BAKLAVA

50 kat baklava yufkasinin icinde iri kiyim Ceviz

Las g
é Kuguk Tepsi : 2400-2500 gr
— Blyuk Tepsi : 3500-3600 gr

TEPSi OLCUSU DiLim
- . . _
g “ Kiloluk Tepsi: 17 X 25 24 adet

‘\»// Kiiclik Tepsi: 26 X36 — 50 adet
 BlylkTepsi:36X46 — 91 adet

ﬂ E ﬂ @ huseyinoglubaklava



CEVIZLI MUSKA

BULBUL YUVASI

kat kat ayrilmis ince ve ¢itir baklava hamuru, ortasinda ince

kiyim bol ceviz lGggen sekilli

Orta kiyim ceviz 6zel sarmal sekli ve Uzerinde butin
ceviz.
AT
@) stk Tepsi: 2400-2500 gr a K‘_j,g‘fiTepSi_ : 2400-2500 gr
o~o|  Biiyiik Tepsi : 3500-3600 gr emmmm  BuyUkTepsi : 3500-3600 gr
TEPSi OLCUSU DiLim TEPSi 6LCUSU DiLim
- Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 15 adet *‘ Kiloluk Tepsi: 17 X 25 —  adet
P . Kglik Tepsi: 26 X36 — 45 adet
. BlylukTepsi:36X46 — 80 adet

e Kiglk Tepsi: 26 X36 — 35 adet
Blylk Tepsi: 36 X46 — 63 adet

ﬂ E ﬂ @ huseyinoglubaklava
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CEVIZLI PAPYON SUTLU NURIYE

Baklavanin icinden tasarcasina gorinen orta kiyim Sekeri azaltilmis baklavanin file findikli en hafif lezzeti.

ceviz pargalariile lezzetli bir goriinim.

m
@) stk Tepsi: 2400-2500 gr Q K‘_]F‘_j_i_Treps‘_ : 2400-2500 gr
o~~| Biyiik Tepsi : 3500-3600 gr emmmm  BuylkTepsi: 3500-3600 gr

TEPSI OLCUSU DiLim TEPSi OLCUSU DiLim
Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 28 adet Kiloluk Tepsi: 17 X 25 — 20 adet
Kiguk Tepsi: 26 X36 — 48 adet Kiguk Tepsi: 26 X36 — 35 adet
Blylk Tepsi: 36 X46 —— 80 adet Blylk Tepsi: 36 X46 — 63 adet

www. huseyinoglubaklava.com n m ﬂ E @ huseyinoglubaklava




OSMANLI TULUMBA

Balkanlardan  Tirk  mutfagina
lezzetli bir gecis. Sekline has
ozellikleri nedeniyle  Osmanli
betimlemesi alan bu tathnin
sevmeyeni yok. Her asamasi 6zenli
imalat slirecinden gecgen tatlinin en
belirgin niteligi citir citir dis
lezzetinin icinden yumusak
serbetle gelen tat yogunlugudur.
Damak catlatan lezzetini ince
kiyilmis toz fistik- ceviz ici veya
findik ici ile farklilastirabilirsiniz.

@ 1 Kg. icinde 20 adet
o™~0

www. huseyinoglubaklava.com ﬂ m u @ huseyinoglubaklava




Usta ellerde ince ince acilip kat kat dizilen yufkasi, yoresinden en taze fistik, ceviz ve
findik gibi malzemelerle zenginlestirilen lezzeti ve tam kivaminda serbetiyle Geleneksel Tiirk
mutfagindan benzersiz bir lezzet olan baklava, ister glinlik tiiketimde ister 6zel glinlerde
ikramlarin vazgecilmezi olmustur.

Hiseyinoglu, 900m?2 lik Gretim tesisi ile glinlik 2 tona yakin Giretim hacmi saglamakta ve
Turkiye'nin her yerine lojistik hizmet vermektedir. Hijyen standartlarinin siki bir takipcisi ve
denetimcisiyiz. Tim Uretim slirecgleri Avrupa Standartlarinda olup, saglik ve hijyen kosullarina
maksimum dikkat edilmekte, geleneksel Gretim degerlerinden taviz vermeden sizlere hizmet
vermektedir.

Essiz lezzetler ile tanismak ve hafizanizda enfes hatiralara yer agmak igin; onlarca gesit iiriin
secenegi ve kaliteli hizmet Hiiseyinoglu’nda .

www. huseyinoglubaklava.com ﬂ m m @ huseyinoglubaklava
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